
BAB V  

KESIMPULAN DAN SARAN 

5.1    Kesimpulan  

Berdasarkan hasil penelitian dan pembahasan dalam proses sintesis bioflokulan pati 

dari Biji Alpukat termodifikasi Sodium Tripolifosfat (STPP) terhadap limbah cair industri 

tahu, dapat ditarik kesimpulan sebagai berikut :  

1. Kadar pati optimal yang dihasilkan dari proses ekstraksi pati menggunakan 

pelarut Na2S2O5 0,031 N lebih optimal dibandingkan menggunakan pelarut NaOH 

0,1 N. Pengujian kadar pati berdasarkan SNI butir 9 yaitu uji kadar karbohidrat 

pada pati dengan kadar pati yang dihasilkan yaitu pelarut Na2S2O5 0,031 N 

36,00% dan pelarut NaOH 0,1 N 19,93% 

2. Pengaruh variasi konsentrasi STPP terhadap kadar fosfat dan derajat substitusi 

yaitu semakin besar konsentrasi STPP maka kadar fosfat dan derajat substitusi 

semakin kecil. Kadar fosfat dan derajat substitusi paling tinggi dihasilkan pada 

konsentrasi 7%. Sedangkan pengaruh variasi konsentrasi STPP terhadap gugus 

fungsi yaitu gugus ikatan P=O pada bilangan gelombang 1149,2 cm-1 serta gugus 

ikatan P-O-C pada bilangan gelombang 994,6 – 995,1 cm-1. Serapan tersebut yang 

menyatakan bahwa pati telah berhasil dimodifikasi.  

3. Pengaruh dosis bioflokulan terhadap efektivitas penurunan parameter COD, TSS 

dan pH yatu untuk parameter COD dan TSS efektivitas penurunan lebih tinggi 

yaitu pada dosis bioflokulan 40 mL/L dan 80 mL/L dengan penurunan COD 

sebesar 31,3% hingga 33% dan TSS sebesar 95,9% dan 97,6% serta parameter pH 

dengan peningkatan optimum 3,5 dicapai oleh dosis bioflokulan 40 mL/L, 60 

mL/L dan 80 mL/L.  

  



5.2  Saran  

Berikut saran yang dapat diberikan untuk pengembangan penelitian yang akan datang 

:  

1. Melakukan pembuatan bioflokulan dari sumber pati selain biji alpukat 

2. Melakukan ekstraksi pati dengan beberapa variasi jenis pelarut selain Na2S2O5 

dan NaOH  

3. Melakukan pengujian kadar karbohidrat supaya dapat mengetahui berapa persen 

kandungan yang lain selain kadar pati  

4. Melakukan variasi konsentrasi STPP dengan konsentrasi kecil dan besar untuk 

mengetahui kadar fosfat dan derajat substitusi yang paling optimum  

5. Membuat bioflokulan dengan konsentrasi yang lebih tinggi dan mengetahui 

pengaruh lainnya terhadap proses flokulasi  

6. Penyesuaian pH untuk mengetahui bioflokulan pati termodifikasi STPP optimal 

pada pH berapa  

7. Melakukan variasi waktu dan kecepatan pengadukan untuk mengetahui 

pengaruhnya terhadap efektivitas penurunan dalam pengolahan limbah cair tahu  

8. Melakukan penelitian lebih lanjut mengenai flok yang dihasilkan dari proses 

flokulasi  

9. Melakukan pengaplikasian pada limbah cair yang lain 
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