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ABSTRAK 

Biji kopi sebelum menjadi minuman akan melewati beberapa proses salah 

satunya proses sangrai. Cara penyangraian yang digunakan beragam salah 

satunya metode tradisional yaitu metode menyangrai diatas wajan dengan 

cara mengaduk secara berulang ulang hingga kopi matang atau berwarna 

kecoklatan. Namun, biji kopi yang disangrai menggunakan cara 

tradisional dinilai kurang maksimal dan tidak merata tingkat 

kematangannya yang dikarenakan seharusnya dalam proses menyangrai 

itu harus dalam suhu yang stabil agar hasil roasting maksimal. Oleh 

karena itu, dibuatlah mesin roasting otomatis dengan memperhatikan 

beberapa aspek material tahan panas seperti plat besi dan stainless steel 

sehingga suhu didalam mesin dapat dikontrol agar tetap stabil pada set 

point 180° (light roast), 220° (medium roast) dan 250° (dark roast). 

Pengaturan sudut servo digunakan untuk mencari keefektifan dalam 

penggunaan gas dan pengaturan putaran motor DC setengah dan penuh 

dapat digunakan untuk meminimalisir kegagalan hasil roasting. Mesin 

roasting ini menggunakan arduino uno sebagai mikrokontrollernya, 

Motor DC JGB737 555 dan servo sebagai aktuatornya, sensor 

thermocouple type-K sebagai sensor suhunya. Suhu didalam mesin 

roasting dapat stabil di suhu 180°,220°, dan 250° sebab pengaturan sudut 

servo yang mengontrol valve dan blower untuk mengeluarkan udara 

panas. Sudut servo 140° dan 100° digunakan dalam menaikkan suhu 

dengan cepat dan menjaga suhu agar tidak terlalu jauh dengan set point. 

Penggunaan gas yang efektif pada set point light roast, medium roast, dan 

dark roast menggunakan sudut servo 140°. Putaran motor mempengaruhi 

hasil roasting, di mana putaran 68 RPM menunjukkan presentase 

kegagalan terendah pada waktu 7 menit, dan putaran 136 RPM 

memberikan hasil lebih baik dari putaran 68 Rpm pada waktu 7 menit. 

Kata Kunci : Kopi, Roasting, Kontrol suhu, Otomatis 
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ABSTRACT 

Before coffee beans become a beverage, they undergo several processes, 

one of which is the roasting process. The roasting methods used vary, one 

of them being the traditional method, which involves roasting the beans 

in a pan while continuously stirring until the coffee is cooked or turns 

brown. However, coffee beans roasted using traditional methods are often 

considered less optimal and uneven in terms of doneness, as the roasting 

process should ideally be conducted at a stable temperature to achieve the 

best results. Therefore, an automatic roasting machine was created, 

considering several aspects such as heat-resistant materials like iron plates 

and stainless steel, so that the temperature inside the machine can be 

controlled to remain stable at the set points of 180° (light roast), 220° 

(medium roast), and 250° (dark roast). The servo angle setting is used to 

optimize gas usage, and the half and full rotation settings of the DC motor 

are employed to minimize the failure rate of the roasting results. This 

roasting machine uses an Arduino Uno as its microcontroller, a JGB737 

555 DC motor, and a servo as its actuators, with a K-type thermocouple 

sensor as the temperature sensor. The temperature inside the roasting 

machine can be stabilized at 180°, 220°, and 250° because of the servo 

angle adjustment that controls the valve and blower to release hot air. 

Servo angles of 140° and 100° are used to quickly raise the temperature 

and keep it close to the set point. Effective gas usage at the set points for 

light roast, medium roast, and dark roast is achieved using a 140° servo 

angle. The motor speed affects the roasting results, with a speed of 68 

RPM showing the lowest failure rate at 7 minutes, and a speed of 136 

RPM producing better results than 68 RPM at the same 7-minute mark.  

 

Keywords: Coffee, Roasting, Temperature Control, Automation 
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