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ABSTRAK 

 Pada salah satu UMKM di Cilacap, pembuatan tepung mocaf masih 

dilakukan dengan cara manual dan belum memiliki alat untuk proses penggilingan 

singkong menjadi tepung. Untuk mempermudah proses produksi dan meningkatkan 

kualitas produksi adalah dengan menggunakan mesin penepung model hammer 

mill. Tujuan dari perancangan mesin pembuat tepung mocaf ini yaitu, menghitung 

elemen mesin, membuat desain wujud, membuat gambar kerja mesin.  

Metode perancangan menggunakan pendekatan James H.Earle yang 

meliputi identifikasi masalah, studi literatur, ide dan gagasan, menentukan 

spesifikasi, membuat desain, dan penyelesaian berupa rancangan. Mesin pembuat 

tepung mocaf ini adalah mesin yang terdiri dari alat penghancur (pisau), hopper, 

ruang giling, blower sentrifugal, dan tangki cyclone. Mesin pembuat tepung mocaf 

ini memiliki dimensi panjang 600 mm x lebar 335 mm x tinggi 1000 mm.  

Hasil dari perancangan mesin didapat dengan menggunakan 32 buah pisau 

pencacah, diameter poros penggerak ∅ 24 mm dan ∅ 22 mm dengan material baja 

S45C, menggunakan sistem transmisi pulley dan sabuk-V tipe A dengan 

perbandingan rasio pulley 3:2 untuk transmisi hammer dan perbandingan rasio 

pulley 3:1 untuk transmisi blower, menggunakan bantalan UCP 206 dan UCP 205-

16 yang memiliki umur bantalan 1.371,6 jam dan 589,44 jam dan menggunakan  

sumber penggerak motor listrik AC 1 HP. 

 

Kata kunci : hammer mill, tepung mocaf, metode perancangan, sistem transmisi. 
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ABSTRACT 

At one of the Small and Medium Enterprises (UMKM) in Cilacap, the 

production of mocaf flour is still done manually, and they do not have a machine 

for the process of grinding cassava into flour. To simplify the production process 

and improve the quality of production, they plan to use a hammer mill grinding 

machine. The purpose of designing this mocaf flour-making machine is to calculate 

the machine elements, create the physical design, and produce the machine's 

working drawings. 

The design method used in this project follows James H. Earle's approach, 

which includes problem identification, literature study, brainstorming and idea 

generation, specification determination, design creation, and finalization in the 

form of a design. The mocaf flour-making machine consists of a crushing tool 

(blade), hopper, grinding chamber, centrifugal blower, and cyclone tank. The 

dimensions of the mocaf flour-making machine are as follows: length 600 mm x 

width 335 mm x height 1000 mm. 

The result of the machine design is obtained using 32 pieces of chopping 

blades, drive shaft diameters of ∅ 24 mm and ∅ 22 mm with S45C steel material. It 

employs a pulley and V-belt transmission system, type A, with a pulley ratio of 3:2 

for the hammer transmission and a pulley ratio of 3:1 for the blower transmission. 

The machine employs UCP 206 and UCP 205-16 bearings, which have a bearing 

lifespan of 1,371.6 hours and 589.44 hours respectively. It is powered by a 1 HP 

AC electric motor. 

Keywords: hammer mill, mocaf flour, design method, transmission system. 
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