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ABSTRAK 

Pada saat proses  produksi bawang merah yang diolah atau diproses 

melalui berbagai macam cara sehingga menghasilkan produk olahan yang 

menciptakan nilai keuntungan karena terciptanya produk baru siap dikonsumsi 

konsumen dalam jangka waktu yang panjang. Tujuan dalam proses produksi pada 

mesin perajang bawang merah ini yaitu pembuatan rencana proses produksi 

mesin, perhitungan waktu proses produksi mesin dan melakukan pengujian hasil 

pengirisan mesin perajang bawang merah. Pada proses produksi mesin perajang 

bawang merah ini didesain untuk mengefisiensi waktu dan memudahkan usaha 

rumahan dalam memproduksi bawang goreng tanpa menggunakan banyak tenaga 

kerja. 

Mesin ini memiliki bagian hopper pada mesin perajang bawang merah 

yang dapat disesuaikan untuk mengatur ketebalan irisan sesuai dengan kebutuhan. 

Menggunakan rumus sebagai metode perhitungan untuk waktu yang didapat. 

Dalam pembuatan mesin ini menggunakan motor listrik AC 0,5 hp sebagai 

penggerak dan menggunakan pulley dan sabuk sebagai sistem transmisi.  

           Perencanaan produksi Mesin Perajang Bawang Merah terdiri dari 

pembuatan poros, pengerjaan kerangka, pengerjaan cover pisau dan pengerjaan 

hopper. Estimasi waktu proses produksi yang digunakan untuk pembuatan Mesin 

Perajang Bawang Merah yaitu 11 jam 6,96 menit. Uji hasil dengan pemngambilan 

data ketebalan dengan memvariasikan jarak pada hopper 6 mm, 8 mm dan 10 mm 

menghasilkan potongan yang tidak sesuai dengan yang diinginkan yaitu 1,5 mm. 

 

Kata kunci : Estimasi waktu, uji hasil, bawang merah dan perhitungan waktu  
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ABSTRACT 

 

During the production process, shallots are processed or processed in 

various ways to produce processed products that create profit value due to the 

creation of new products ready for consumption by consumers in the long term. 

The objectives in the production process on this shallot chopper machine are 

making a machine production process plan, calculating the machine production 

process time and testing the results of the shallot chopper machine slicing. In the 

production process, this shallot chopper machine is designed to save time and 

make it easier for home-based businesses to produce fried onions without using a 

lot of manpower. 

This machine has a hopper section on the shallot chopper that can be 

adjusted to adjust the thickness of the slices as needed. Using the formula as the 

calculation method for the time obtained. In making this machine using a 0.5 hp 

AC electric motor as the driving force and using pulleys and belts as a 

transmission system. 

Production planning of Shallot Chopper Machine consists of shaft 

manufacturing, frame work, knife cover work and hopper work. The estimated 

time for the production process used to manufacture the Shallot Chopper Machine 

is 11 hours 6.96 minutes. Test results by taking thickness data by varying the 

distance in the hopper 6 mm, 8 mm and 10 mm resulting in cuts that are not as 

desired, namely 1.5 mm. 

 

Keywords: Time estimation, yield test, shallots and time calculation 
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