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ABSTRAK 

 

Pengolahan bawang merah terdapat permasalahan pada proses pengirisan yang 

dilakukan secara manual dikarenakan bawang merah mengandung zat yang dapat 

membuat mata merah dan perih. Tujuan dari rancang bangun mesin pengiris 

bawang merah yaitu membuat desain mesin pengiris bawang merah, menghitung 

komponen elemen mesin diantaranya adalah poros, pully dan sabuk-v, membuat 

estimasi waktu proses produksi serta melakukan uji hasil.  

Metode perancangan menggunakan  pendekatan  tahapan perancangan menurut 

pahl and beitz. Perancangan menurut pahl and beitz terdiri dari perencanaan dan 

penjelasan tugas, perencanaan konsep produk, perancangan bentuk produk, serta 

perancangan detail.  

Mesin pengiris bawang merah mempunyai dimensi 910 mm x 510 mm x 710 

mm, perhitungan elemen mesin didapat poros pengiris yaitu Ø 17 mm, motor listrik 

yang digunakan yaitu motor listrik AC dengan kecepatan putar 1400 rpm dan daya 

0,5 HP. Total estimasi waktu proses produksi adalah 17,51 jam. Uji hasil yang 

didapat dari pengujian mesin pengiris bawang merah ini dengan rata – rata yaitu 

teiris sebesar 833,34 gram, 18,33 gram tidak teriris dam 148,33 gram tertinggal di 

dalam tabung, dengan massa pengujian sebesar 1000 gram bawang merah dan 

waktu pengirisan rata – rata sampel 60 detik. 

 

Kata kunci: pengiris, bawang merah, elemen mesin 
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ABSTRACT 

 

Onion processing has problems in the manual slicing process because red 

onions contain substances that can make the eyes red and sore. The purpose of the 

design of the onion slicing machine is to design the onion slicing machine, calculate 

the components of the machine elements including the shaft, pully and v-belt, 

estimate the time of the production process and test the results. 

The design method uses a design stage approach according to Pahl and 

Beitz. The design according to Pahl and Beitz consists of planning and task 

explanation, product concept planning, product form design, and detailed design. 

The onion slicing machine has dimensions of 910 mm x 510 mm x 710 mm, 

the calculation of the machine elements gets the slicing shaft which is 17 mm, the 

electric motor used is an AC electric motor with a rotating speed of 1400 rpm and 

a power of 0.5 HP. The total estimated production process time is 17.51 hours. Test 

results obtained from testing this onion slicing machine with an average of 833.34 

grams sliced, 18.33 grams unsliced and 148.33 grams left in the tube, with a test 

mass of 1000 grams of shallots and slicing time sample average of 60 seconds. 

 

Keywords: slicing, red onion, machine elements  
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𝜃 = Sudut kontak (°) 
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