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ABSTRAK

Biji kopi merupakan salah satu komoditas perkebunan tradisional
yang mempunyai peran penting dalam perekonomian Indonesia. Peran
tersebut antara lain sebagai sumber perolehan devisa, penyedia lapangan
kerja, dan sebagai sumber pendapatan bagi petani biji kopi maupun
pelaku ekonomi lainnya yang terlibat dalam budi daya, pengolahan,
maupun dalam mata rantai pemasaran. Di dunia perbijikopian
internasional, posisi Indonesia dinilai cukup strategis di mana Indonesia
merupakan negara pengekspor biji kopi terbesar ketiga setelah Vietham
dan Brazil. Produktivitas biji kopi Indonesia sebesar 11.250 ton
pertahun cukup rendah bila dibandingkan dengan negara produsen biji
kopi di dunia seperti Brazil (50.826 ton pertahun) dan Vietnam (22.000
ton pertahun). Indonesia sendiri menempati urutan posisi ketiga sebagai
produsen kopi dan pengekspor kopi terbesar di dunia setelah Brazil dan
Vietnam. Roasting adalah memasak atau membakar biji kopi, dasarnya
roasting adalah proses dimana mengeluarkan air yang ada didalam biji
kopi, mengeringkan dan mengembangkan biji kopi, memberikan aroma
pada biji kopi tersebut. Saat biji kopi dimasak ada reaksi kimia yang
mengubah karakter biji kopi tersebut. Bila lebih lama dimasaknya biji
kopi tersebut, semakin banyak bahan kimia yang mengbah
karateristiknya. Pada saat roasting biji kopi mulai berubah warna
menjadi berwarna cokelat. Pada proses sangrai citarasa akan banyak
ditentukan disini oleh karena itu proses roasting sangat penting. Secara
umum sangrai biji kopi tergantung pada suhu, waktu, dan tingkat
sangrai kopi tersebut berupa warna. Sangrai dilakukan mengurangi
kadar air 20%, mengubah zat gula pada biji kopi menjadi CO2 untuk
memberikan aroma biji kopi.Analisa keseluruhan pada alat sangrai biji
kopi terlihat bahwa saat melakukan pemanasan pada elemen panas
sensor akan membaca suhu. Setelah terbaca oleh sensor akan
menunjukan suhu yang diinginkan. Pada saat pengujian kenaikan suhu
membutuhkan waktu yang cukup lama dan terdapat selisih waktu pada
saat pengujian berlangsung. Pada penelitian pada alat sangrai biji kopi
menggunakan sistem kendali PID dengan menggunakan sensor
thermocouple. Sisitem kendali digunakan untuk mempertahankan suhu
pada saat menyangrai. Hasil waktu yang dihasilkan pada suhu saat
berjalan memiliki selisih yang tidak terlalu banyak.
Kata Kunci : sistem PID, biji kopi, sangrai



ABSTRACT

Coffee beans are one of the traditional plantation commodities that have
an important role in the Indonesian economy. These roles include being
a source of foreign exchange earnings, providing employment
opportunities, and as a source of income for coffee bean farmers and
other economic actors involved in cultivation, processing, and in the
marketing chain. In the world of international coffee beans, Indonesia's
position is considered quite strategic where Indonesia is the third
largest coffee bean exporting country after Vietnam and Brazil. The
productivity of Indonesian coffee beans is 11,250 tons per year, which is
quite low when compared to coffee bean producing countries in the
world such as Brazil (50,826 tons per year) and Vietnam (22,000 tons
per year). Indonesia itself ranks third as the largest coffee producer and
exporter in the world after Brazil and Vietnam. Roasting is cooking or
burning coffee beans, basically roasting is a process wherein removing
the water in the coffee beans, drying and expanding the coffee beans,
giving the coffee beans an aroma. When coffee beans are cooked there is
a chemical reaction that changes the character of the coffee beans. The
longer the coffee beans are cooked, the more chemicals will change
their characteristics. At the time of roasting the coffee beans begin to
change color to brown. In the roasting process, the taste will be largely
determined here, therefore the roasting process is very important. In
general, the roasting of coffee beans depends on the temperature, time,
and the degree of roasting the coffee is in the form of color. Roasting is
done to reduce the water content by 20%, changing the sugar in the
coffee beans into CO2 to give the coffee bean aroma. Overall analysis of
the coffee bean roaster shows that when heating the heat element the
sensor will read the temperature. Once read by the sensor will show the
desired temperature. At the time of testing the increase in temperature
takes a long time and there is a time difference when the test takes place.
In research on the coffee bean roaster using a PID control system using
a thermocouple sensor. The control system is used to maintain the
temperature during roasting. The results of the time generated at the
temperature when running has a difference that is not too much.

Keywords: PID system, coffee beans, roast
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