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ABSTRAK 

 

 

Mie merupakan salah satu makanan favorit masyarakat Indonesia dan di sukai 

mulai dari anak-anak hingga orang dewasa. Umumnya mie berwarna kuning, 

bening, dan putih. Pisau pemotong adonan mie adalah alat yang berfungsi untuk 

memotong adonan menjadi beberapa bagian. Pisau ini memiliki beberapa bagian 

yaitu, pisau roll, dudukan pisau, penyisir, dan batang penghubung. Pembahasan 

mengenai “Rancang Bangun Pisau Pemotong pada Mesin Pemipih dan Pemotong 

Adonan Mie”, mempunyai beberapa tujuan yaitu, membuat desain wujud 

rangkaian pisau pemotong pada mesin pemipih dan pemotong adonan mie, 

menghitung elemen mesin yang terdapat pada pisau pemotong pada mesin 

pemipih dan pemotong adonan mie yaitu poros pisau pemotong, menghitung 

estimasi waktu produksi rangkaian pisau pemotong adonan mie, melakukan  uji 

hasil pada pisau pemotong pada mesin pemipih dan pemotong adonan mie. 

Pembuatan pisau pemotong, memerlukan material yang higenis dan aman bagi 

makanan. Material utama pisau pemotong adonan mie adalah poros stainless steel 

304 untuk bahan pisau roll. Baja tahan karat nomor 304 (food grade) adalah 

bahan non magnetik (baja tahan karat austenitik) dengan komposisi dasar 

kromium 18% dan nikel 8%. Metode merancang yang digunakan yaitu metode 

VDI 2222 yang terdiri dari merencana, mengkonsep, merancang dan 

penyelesaian. Perhitungan elemen mesin mendapatkan hasil diameter poros pisau 

roll yaitu,              , untuk diameter poros yang digunakan dalam pisau 

roll yaitu Ø 25 mm. Dari hasil percobaan 4 kali pemotongan menggunakan bilah 

1,50 mm, dengan berat adonan 250 gr, membutuhkan waktu 20 detik, dengan 

hasil tebal rata-rata pemotongan adonan mie yaitu 1,50 mm. Dari hasil tersebut 

mendapatkan kesimpulan bahwa, pisau pemotong memotong adonan mie dengan 

baik. 

 

Kata kunci : Mie, Pisau Pemotong Adonan Mie, Stainless Steel 304, VDI 2222 
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ABSTRACT 

 

 

Noodles are one of the favorite foods of the Indonesian people and are liked by 

children to adults. Generally, noodles are yellow, clear, and white. Noodle dough 

cutting knife is a tool that serves to cut the dough into several parts. This knife has 

several parts, namely, knife roll, knife holder, comb, and connecting rod. The 

discussion on "Design of Cutting Knives on Flattening Machines and Noodle 

Dough Cutters", has several objectives, namely, making a design of a series of 

cutting blades on a flattening machine and a noodle dough cutter, calculating the 

machine elements contained in a cutting knife on a flattening machine and a 

noodle dough cutter. namely the cutting knife shaft, calculating the estimated 

production time of the noodle dough cutting knife series, performing the test 

results on the cutting knife on the flattening machine and the noodle dough cutter. 

The manufacture of cutting knives requires materials that are hygienic and safe 

for food. The main material of the noodle dough cutting knife is the 304 stainless 

steel knife material roll. Stainless steel number 304 (food grade) is a non-

magnetic material (austenitic stainless steel) with a basic composition of 18% 

chromium and 8% nickel. The design method used is the VDI 2222 method which 

consists of planning, conceptualizing, designing and completing. The calculation 

of the machine elements results in the diameter of the  roll namely,    =22,53 

mm, for the diameter of the shaft used in the roll , which is 25 mm. From the 

results of the experiment, 4 cuts using a 1,50 mm blade, with a dough weight of 

250 gr, took 20 seconds, with the result that the average thickness of the noodle 

dough was 1,50 mm. From these results, it can be concluded that the cutting knife 

cuts the noodle dough well.  

 

Keywords : Noodles, Noodle Dough Cutting Knife, Stainless Steel 304, VDI 2222  
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