ABSTRAK

Pembuatan garam krosok ini dalam melakukan proses penghalusan masih
menggunakan cara tradisional sehingga memerlukan waktu proses produksi yang
panjang. Dibuatkannya mesin penghalus garam krosok ini diharapkan pengguna
(petani) garam dapat menggurangi waktu kerja. Tujuan dari penulisan Tugas Akhir
ini adalah untuk membuat mesin penghalus garam krosok menghitung estimasi
waktu produksi, biaya material mesin, pengujian fungsi, dan hasil mesin penghalus
garam krosok.

Metode pengerjaan untuk pembuatan mesin meliputi proses pengukuran,
proses pemotongan, proses bubut, proses frais, proses gurdi, proses pengelasan,
proses perakitaan dan proses finishing.

Hasil proses produksi mesin penghalus garam krosok dengan estimasi waktu
produksi adalah 35 hari 11 jam 35 menit, biaya produksi yang di keluarkan adalah
sebesar Rp. 4.758.000, hasil pengujian yang dilakukan dengan kapasitas 3 kg
estimasi waktu yang dibutuhkan untuk proses penghalusan adalah 15 menit,
menghasilkan berat garam yaitu 1,5 kg, garam yang lolos saringan 30 mesh
sebanyak 1,2 kg dan yang tertahan sebanyak 0,3 kg.

Kata kunci : Proses produksi, uji fungsi, uji hasil, penghalus garam.
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ABSTRACT

This particular garam krosok manufacturing process employs a more
traditional method, leading to a longer production time. It is hoped that by creating
this machine for refining coarse salt, the user (farmers) will be able to extend their
working hours. The goal of this final project writing is to create a salt grinding
machine while considering the estimated production time, material costs,
functional defects, and the final product.

The operations of measuring, cutting, latheing, milling, drilling, welding,
assembly, and finishing are some of the working methods used to create machines.

The krosok salt grinding machine was produced with an estimated 35 days,
11 hours, and 35 minutes of production time. The production costs amounted to Rp
4,758,000. Tests with a 3 kg capacity indicated that the grinding process would take
15 minutes, yielding a 1.5 kg salt weight, 1.2 kg of which passed through the 30
mesh sieve, and 0.3 kg of which was retained.

Keywords: Production process, function testing, result testing, salt refining.
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